
Menú de Cap d’’Any

SOPETA de peix i marisc

Aperitiu de la Fonda

MUSCLOS escabetxats fets a casa
LLAGOSTINS amanits al natural amb la seva vinagreta

TORRADETA d’escalivada i anxova salada amb oli d'oliva verge extra
PATÉ de campanya amb foie gras i amanida d’encurtits

Cosetes per picar

MINESTRA de carxofes, pernil de Jabugo i tòfona negra Melanosporum
BACALLÀ fregit amb maionesa casolana

FESOLETS verds saltats amb botifarra de perol

Seguim al mig de la taula

PEIX DEL DIA al forn amb patates, tomàquet, ceba, all i julivert
o

ROAST BEEF de vedella amb el seu suc i puré de patates trufat

Tercer plat a escollir

EL CORONEL DEL “XACO”: sorbet de llimona amb cava i vodka
PASTISSET de xocolata, taronja i mousse de castanyes

COPA de cava, raïm i cotilló

Postres

65€

*
AIGUA mineral 


